PFEIFFERS MITTAGSTISCH
Dienstag 31.03. - Samstag 04.04.2026

Asiatischer Glasnudelsalat - Gebackene Tempura-Garnele - Spicy Mayo
oder
GrUnkohlsuppchen - Lachs

Gegrilltes Rotbarschfilet - Kartoffelkruste - Rahm-Kohlrabi - Barlauchsauce

Aprikosentarte - Rahmeis
3-Gang 27.00
4-Gang 31.00

FUr Anderungen im Hauptgang unseres Mittagsmenis erheben wir einen Aufschlag von 4.00 €

Hausgemachter Linseneintopf - Mettenden und Kasseler 14.00
Hamburger Backfisch - Kartoffel-Gurkensalat - Remoulade 16.00
Gebratener Lachs - penne all’arrabbiata - Parmesan 17.00
Gebackener Ziegenkdse - gemischter Salat der Saison 17.00
Fish & Chips - Pommes - Remoulade - Salat 17.00
Poké Bowl - Garnele-Lachstatar-Honigsenf-Tomaten-Gurke-Granatapfel-Avocado-Reis 17.00

Wir winschen allen unseren Gdsten ein schoénes Osterfest.

Lachsburger - Avocado - Spicy Mayo - Pommes - Salat 17.50
Lobsi-Sushi-Bento-spezial Roll - Sashimi Mix 17.50
Sylter Fischeintopf - spitzkohl - Paprika - Kartoffel -Basilikum 18.00
Knusper Calamaretti - penne - Barlauch - Kirschtomaten - Parmesan 18.00
Kalbsleber - Bohnen - Kartoffelpiree -Schmorzwiebeln - Salbeibutter 21.00
Gegrillte Rinderfiletspitzen - Rahmspitzkohl - Piree - Pfeffersauce 21.00

THOMAS PFEIFFERS WEINEMPFEHLUNG
2020 Riesling Hochgewdachs, trocken
Andreas Wagner | Mosel
2024 Rosé HASEN, fruchtig
Pfaffl, Austria
Glas 0,21 6.90



