PFEIFFERS MITTAGSTISCH
Dienstag 27.01. - Samstag 31.01.2026

Calamaretti Salat - Knusper Calamaretti - Sauce Rouille
oder
KUrbissuppe - Garnele - Kerndl

Seehechtfilet auf der Haut gebraten - Linsen - PUree - Sternanissauce

WeiBes Schokoladen Mousse - Beerenkompott
3-Gang 27.00
4-Gang 31.00

FUr Anderungen im Hauptgang unseres Mittagsmenis erheben wir einen Aufschlag von 4.00 €

Hamburger Backfisch - Kartoffel-Gurkensalat - Remoulade

Gebratener Lachs - penne all’arrabbiata - Parmesan

Fish & Chips - Pommes - Remoulade - Salat

Poké Bowl - Garnele-Lachstatar-Honigsenf-Tomaten-Gurke-Granatapfel-Avocado-Reis

Gebratenes Rotbarschfilet - Rahmkohirabi - Dill-PUree - Hummerschaum

Grunkonhl
Rostkartoffeln
Kasseler - Kohlwurst - Schweinebacke

Lachsburger - Avocado - Spicy Mayo - Pommes - Salat
Lobsi-Sushi-Bento-spezial Roll - Sashimi Mix
Kasseler gebraten - Rahmsauerkraut - Knusper-Stampf - Senf-Jus
Kalbsleber - Bohnen - Kartoffelpree - Apfelkompott
Gegrill’re Rinderfile’rspi’rzen - Penne - Gorgonzolasauce - Kirschtomaten
HUftsteak - Grune Bohnen - Rosmarinkartoffeln - Jus
Ganse-Grostl - Rotkohl - KartoffelkloB - Apfelkompott - Orangensauce
THOMAS PFEIFFERS WEINEMPFEHLUNG
2023 Weissburgunder, trocken
Nobert Helde, Gutsabfullung
2024 Roseé HASEN, fruchtig
Pfaffl, Austria
Glas 0,21 6.90
FUr weitere Informationen besuchen Sie bitte unsere Homepage

Vielen Dank fUr Ihren Besuch!
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