PFEIFFERSMITTAGSTISCH
DI 01.07. - SA 05.07.2025

FrOhlingsrolle - Tuna - Glasnudelsalat
oder
Karotten-Ingwer-Suppe mit gerdsteten Kernen

Rotbarsch gebraten in EinGlle - Rahmspinat - Hummerschaum

KartoffelpUree

Duett von Griel3 und Mascarpone mit Pistazie
3-Gang 27.00
4-Gang 31.00

(For Anderungen im Hauptgang unseres MittagsmenUs erheben wir einen Aufschlag von 2.50 €)

Hamburger Backfisch - Kartoffel-Gurkensalat - Remoulade 16.00
NUrnberger Rostbratwurstchen - Sauerkraut - Kartoffelpuree - Senf 16.00
Gegrilltes Lachsfilet - Penne all’arrabbiata - Parmesan 16.00
Fish & Chips - Pommes - Remoulade - Salat 17.00

Poké Bowl - Garnele-R&ucherlachs-Honigsenf-Tomaten-Gurke-Granatapfel-A8@ado-Reis
Gebackener Ziegenkdse - Robmer Salat - Ceasar Dressing 17.00
Tunaburger - Avocado - Spicy Mayo - Pommes - Salat 17.50
Calamaretti Fritos - Penne - Basilikum - Hummerschaum 17.50
Matjes - Hausfrauensauce - Rote Zwiebeln - Bratkartoffeln 22.50
Lobsi-Sushi-Bento-Spezial Roll - Sashimi Mix 17.50
BBQ Spare Ribs - Spicy Mayo - Dicke Pommes - Salat 18.00
Rinderfiletspitzen - Biaritzer Kartoffelstampf - Spitzkohl - Pfeffersauce 18.50
Kalbsleber - Bohnen - Kartoffelstampf - Apfelkompoftt - Salbeibutter 19.00
20.00

Roastbeef rosa gebraten - Bratkartoffen - Remoulade - Salat

PFEIFFERSWEINEMPFEHLUNG
2023 Konigsschild, Weisser Burgunder, trocken
Weingut Anette Closheim, Nahe
2022 Pellehaut Rosé trocken, Cascogne
Glas 0,21 6.90



